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REX - FORMING LINE

El nuevo formador de hamburguesas para carne picada de REX
 Technologie es la innovadora solución para la fabricación de ham -
burguesas en la forma típica de las hamburguesas Hachée. La cinta
transportadora se conecta a la picadora MC 3-3 de la embutidora al
vacío REX. La carne picada es trasladada por la cinta transportadora
al nuevo sistema de moldeado y allí se le da forma de hamburguesa.
El sistema de moldeado está disponible bajo pedido en el modelo
 simple o triple.
El porcionamiento se garantiza mediante la embutidora al vacío REX,
la formación de la estructura de la carne picada se realiza en la
 picadora MC3-3. El sistema de moldeado es flexible y puede adaptarse
al tamaño de producto deseado. El diseño higiénico facilita una limpieza
simple y rápida.
El funcionamiento continuo está totalmente garantizado. Con un rendi-
miento de moldeado de hasta 40 porciones/minuto en el modelo simple
y hasta 120 porciones/minuto en el modelo triple, el formador de
 hamburguesas Hachée se adapta a la perfección para cualquier uso
industrial. 
La desinfección lumínica UV-C, que puede obtenerse opcionalmente
para la cinta transportadora,  garantiza la máxima eliminación posible
de bacterias e incrementa así el estándar de higiene. 
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HBF 120 - el innovador formador de hamburguesas Hachée
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Datos técnicos

Equipos compatibles                  RVF 700 & 900 con MC 3-1 / MC 3-3

Tamaño de molde
                     de 70 hasta máx.120 mm de diámetro

                                              de 10 a 38 mm en altura

Rendimiento en porciones

          hasta máx. 40* porciones/minuto  
                                              en el modelo simple

                                             hasta máx. 120* porciones/minuto  

                                              en el modelo triple

                                              (*dependiendo del tamaño y peso)

Dimensiones de la cinta transportadora 1260mmde longitud,320mmdeancho

Tensión de conexión                  230 Volt + PE

Consumo de aire comprimido      2 m³/h, 6 bar 

Peso neto                                 250 kg

Simple

Exactitud en la porción

Flexibilidad

� Dimensiones formador de hamburguesas
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� Forma perfecta
� Simple integración a la picadora

� Fácil manejo
� Diseño higiénico


