REX EMBUTIDORA AL VACIO &
Ecmooee— SISTEMAS DE PORCIONADO

VALVULA DOSIFICADORA
MANUAL

B Facil manejo B Aumento de la productividad
B Alta precision en las porciones B Multiples posibilidades
B Cortos tiempos de preparacion de aplicacion

en la embutidora
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Dosificadora manual REX, para multiples
aplicaciones de dosificacion

La valvula dosificadora manual de REX es ideal para porcionar
masas espesas y liguidas. La valvula se abre neumaticamente
accionando el gatillo de la pistola con el dedo e iniciando asi el
porcionado en la embutidora. El transporte del producto hasta la
valvula se realiza a través de una manguera de 2 metros de
longitud. La conexidn eléctrica se realiza a través de la embutidora.
El peso se aligera con un muelle de equilibrado opcional.

Cortos tiempos de preparacion en la embutidora

Gracias a las aberturas de salida variables de la valvula dosifica-
dora manual, la valvula se puede adaptar de forma 6ptima a la apli-
cacion correspondiente. Esto garantiza la maxima precision de peso
en todas las aplicaciones sin goteo.

La dosificadora manual es apropiada para el porcionado
de los siguientes productos:

B Pastas B Cremas y helados
B Salsas W Pastas de untar
B Sopas B Carne picada

Datos técnicos de la valvula dosificadora manual

Facil conexion

Abertura de salida variable

Tipo de accionamiento Control neumatico
Presién de funcionamiento 4 — 6 bar )
Aberturas de salida 20 mm, accesorios de salida variables v
M Dibujo acotado de la valvula dosificadora manual
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