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HACHEE (Hackfleisch) BURGER FORMER R E x
TECHNOLOGIE ¢

HBF 120 - der innovative Hachee Burger Former Einfach

Der neue Hackfleisch Burger Former von REX-Technologie ist die
innovative Lésung zur Herstellung von lockeren Hachee Burger. Das
Transportband wird an den Fullwolf MC 3-3 des REX-Vakuumfullers
angebunden. Der Hackfleischstrang wird durch das Transportband an
das neu entwickelte Formwerkzeug herangefuhrt und zu einem Hack-
fleischburger geformt. Das Formwerkzeug ist wahlweise in einfacher
oder in dreifacher Ausfuhrung erhaltlich.

Die Portionierung wird durch den REX-Vakuumfuller gewahrleistet, die
Strukturgebung des Hackfleisches erfolgt im Fullwolf. Die Formwerk-
zeuge sind variabel, sie kbnnen an die gewlnschte Produktgrofle
angepasst werden. Die hygienische Ausfuhrung unterstitzt die einfache
und schnelle Reinigung.

Der kontinuierliche Betrieb ist gewahrleistet. Mit einer Formleistung von
bis zu 40 Port./min in der einfachen, sowie 120 Port./min in der drei-
fachen Ausfuhrung, eignet sich der Hachee Burgerfomer in Verbindung
mit dem Schaleneinleger auch fur jeden industriellen Einsatz.

Die optional erhaltliche UV-C Lichtentkeimung fur das Transportband
garantiert das maximal mogliche Abtéten der Keime und erhdht dadurch
den Hygienestandard.

M Perfekte Formgebung B Unkomplizierte Handhabung
M Einfache Anbindung an den Fullwolf W Hygienisches Design

Technische Daten

Flexibel
Maschinentypenanbindung RVF 700 & 900 mit MC 3-1 / MC 3-3

von 70 bis max. 120 mm im Durchmesser

von 10 bis 38 mm in der Hohe

bis max. 40* Port./min

in der einfachen Ausfuhrung

bis max. 120* Port./min

in der dreifachen Ausfihrung

(*fabhangig von der Grole und Gewicht)
Transportbandabmessungen 1260 mm Lange, 320 mm Breite

Formgrole

Portionierleistung

Anschlussspannung 230 Volt + PE
Druckluftverbrauch 2 m3¥h, 6 bar
Nettogewicht 250 kg

B MafBzeichnung Burger Former
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REX Technologie GmbH & Co. KG ¢ Irlachstrasse 31 ¢ A-5303 Thalgau
Telefon +43(0)6235-6116-0 « Fax +43(0)6235-6529 REx

E-Mail: sales@rex-technologie.com ¢ www.rex-austria.com TechNnoroGIE_——




