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Riesenerfolge im abgelaufenen Jahr 2005 konnte die Firma REX
Technologie mit Ihrer neuesten Maschinegeneration verzeichnen

ahlreiche renommierte
osterreichisch Hand-

werksbetriebe vertrauen

auf die neuesten Vakuumfill-
maschinen von REX- Techno-
logie.

Das Nachfolgemodell, RVF 327
, das die REX Fullmaschinenge-
neration RVF 50 bzw. RVF 55
abloste, Uberzeugt nicht nur
durch die vielen technischen
und innovativen Verbesserun-

Prokurist Roland Schindecker ist fir den Vetrieb bei REX zustandig

Die Fleischerei Huthmeyer aus Kremsmdinster vertraut seit mehr als 15 Jahren auf da§tarre

Service von Rex

gen, sondern sticht auch durch
sein einmaliges, abgerundetes
Maschinendesign ins Auge.
Durch dieses Hygienedesign
wird dem Anwender eine ein-
fache Reinigung der Fillma-
schine ermdglicht.

Besonders hebt Prokurist Ro-
land Schindecker, Verkaufs-
leiter bei Rex, aber auch den
preislichen Vorteil hervor, den
Rex aufgrund der Direktverkau-
fes des Produktes an alle Oster-
reichischen Kunden weitergibt.
Der RVF 327 ist fur Handwerks-
und Mittelbetriebe mit haufi-
gem Sortenwechsel und nor-
malen Bratmengen konzipiert.
Zuverlassigkeit, schnelle und
einfache Reinigung, Minimie-
rung der Restmengen und nie-
drige Energiekosten zeichnen
den RVF 327 aus. Das aus ver-
schleil3festem Edelstahl gefer-
tigte Fligelzellenférderwerk
garantiert eine hohe Standzeit
sowie hdchste Produktqualitat.
Es garantiert einen schonenden
Transport aller Fullmassen und
minimalste Restluft im Brat.
Der Touchscreen garantiert
dem Anwender einfachste Be-
dienung und ist nach den An-
forderungen der Industrie kon-
zipiert. Die Standart massig
vorhandene Klippersteckdose
erlaubt jederzeit das Ansteuern
von diversen Klipp- bzw. Zu-
satzmaschinen

Wahlweise stehen Klapptricht-
ervarianten von 90 und 150 Li-
ter Inhalt zur Auswahl. Natir-
lich erlaubt es der RVF 327 je-
derzeit eine rotierende oder
Darmhaltevorrichtung
anzubringen, um das Abdre-
hen von Kunst bzw. Naturdéar-
men zu erleichtern.

2005 haben sich zahlreiche
Handwerksbetriebe pro Rex
entschieden und setzen in Zu-
kunft auf das junge, dynami-
sche Team aus Thalgau.
Weitere Informationen:
Rex-Technologie GmbH,
Roland Schindecker (Verkaufs-
leitung),

5303 Thalgau,

Enzersberg 154,

Tel.: 06235/61 16-30,

Fax: 06235/65 29,

E-Mail: scro@rex-austria.com,
Internet: www. rex-austria.com

Die Voararlberger ,, Landesinnung der Fleischer bzw. das WIFI ,, (im Bild Komm.-Rat
Helmut Fink) wurde mit einer neuen RVF 327 von REX ausgestattet.

Martin Dunzendorfer aus Oberneukirchen ( im Bild mit REX Serviceleiter Thomas
Scherrer auf der ,,OFFA 2005* in Wels) ersetze seine RVF 80 gegen die neue RVF 327

Die Bruder Kaltenbéck aus Waldneukirchen drehen mit der RVF 327 alle gdngigen
Natur- und Kunstdarme ab

Der voll integrierte REX Touchscreen wird bei allen Maschinentypen eingesetzt und
bietet dem Anwender einfachste Bedien- und Einstellméglichkeiten

REX RVF 327 ist fur Handwerks- und Mittelbetriebe mit haufigem Sortenwechsel und
normalen Bratmengen konzipiert
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