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High-tech made in Thalgau

REX setzt mit seinen Vakuumfiillmaschinen auf hochstem Standard neue MaBstabe

ie Firma REX-Techno-
logie GmbH wurde
1993 von der Firma Ei-

senwerke Friedrich Wilhelm
Diiker GmbH & Co. KG unter
gleichzeitiger Ubernahme der
am Standort in Thalgau bereits
betriebenen Firma Schrofner,
welche die Herstellung und
den Vertrieb von Vakuumfil-
lern fur die Lebensmittelverar-
beitung zum Gegenstand hat-
te, mit dem Firmennamen
Schrofner Fleischereimaschinen
GmbH gegriindet.

Durch die Zusammenfiihrung
des technologischen Know-

hows und der Vertriebsnetze
der ehemaligen Konkurrenz-
unternehmen Diker/Rex und
Schrofner konnten erhebliche
Synergien erzielt werden. Die
Produktpalette wurde kontinu-

Prokurist Roland Schindecker ist fiir den
Verkauf in Osterreich zusténdig

ierlich erweitert, die Marktpra-
senz ausgebaut. Im Jahr 1997
wurde der Firmenname auf
~Rex” geandert.

Im Jahr 2000 haben Andreas
Haslacher und Christian Haas
je zur Halfte die Gesellschafts-
anteile der Firma Rex von Du-
ker Gbernommen. Das Unter-
nehmen wurde neu organi-
siert, das Betriebsgebaude er-
weitert. Die Konstruktion und
Fertigung der Produkte erfolgt
nun zur Ganze im Unterneh-
men; die Vermarktung aulRer-
halb Osterreichs erfolgt durch
ein  weltweites Handlernetz,

mehr als 40 Vertragshandler
unterstiitzen Service und Kun-
dendienst. Die Marke ,REX” ist
am Weltmarkt absolut ein Be-
griff. Die Firma REX- Technolo-
gie ist damit seit dem Jahr
2000 ein vollig eigenstandiges
Osterreichisches Unternehmen.
Derzeit sind 35 Mitarbeiter be-
schaftigt, die Haupt- Exportlan-
der sind neben den EU-Staa-
ten, Russland, Zentralasien,
China, Japan und Australien.

Vakuumftller der
neuesten Generation

Die neuen REX-Vakuumfillma-
schinen der Serien 300, 500
und 700 basieren auf Erfahrun-
gen von mehr als 30 Jahren in
der Entwicklung und deren
Produktion. Dadurch ist es
moglich, ein breites Spektrum
individueller Anforderungen zu
erfullen. Die Verwendung weit-
gehend standardisierter REX-
Komponenten mit jeweils
unterschiedlichem Leistungs-
vermogen ist die technische
und wirtschaftliche Losung.
Die neue RVF 300, RVF 500
und RVF 700 Serie 16st das bis-
her bestens bewahrte REX-Va-
kuumfillerprogramm ab und
ist der innovative Wegbereiter
fur die maschinelle Verarbei-
tung verschiedenster dunn-
bzw. dickflissiger Massen.

Serviceleistung als
permanente Aufgabe

,Ob die qualifizierte Beratung
bei der Auswahl der auf lhre
ganz speziellen Anforderungen
abgestimmten Maschinen, de-
ren Inbetriebnahme und Vor-
fuhrung in Ihrem Betrieb, oder
der regelmallige Service zur
Werterhaltung und einwand-
freien Funktion einer Maschine
— ein flexibler und jederzeit zur
Verfiigung stehender Kunden-
dienst ist die Grundlage einer

Die bei Rex in Thalgau gerfertigten Maschinen werden nicht nur in die EU sondern
auch nach Russland, Zentralasien, China, Japan und Australien exportiert

langfristigen Kundenbindung”,
erlautert  Prokurist  Roland
Schindecker. Der werksseitige
Service wird durch die REX-Ver-
tragshandler gestitzt und er-
ganzt.

RVF 327 - einfachste
Bedienung

Der RVF 327 ist fur Handwerks-
und Mittelbetriebe mit haufi-
gem Sortenwechsel und nor-
malen Bratmengen konzipiert.
Zuverlassigkeit, schnelle und
einfache Reinigung, Minimie-
rung der Restmengen und nie-
drige Energiekosten zeichnen
den RVF 327 aus.

Das aus verschleilRfestem Edel-
stahl gefertigte Fllgelzellen-
forderwerk garantiert eine ho-
he Standzeit sowie hochste
Produktqualitat. Es garantiert
einen schonenden Transport
aller Fillmassen und minimal-
ste Restluft im Brat.

Der Touchscreen garantiert
dem Anwender einfachste Be-
dienung und ist nach den An-
forderungen der Industrie kon-
zipiert. Die standardmassig
vorhandene Klippersteckdose
erlaubt jederzeit das Ansteuern
von div. Klipp- bzw. Zusatzma-
schinen.  Wahlweise stehen
Klapptrichtervarianten von 90
und 150 Liter Inhalt zur Aus-
wahl. Naturlich erlaubt es die
RVF 327 jederzeit, eine rotie-
rende oder starre Darmbhalte-
vorrichtung anzubringen, um
das Abdrehen von Kunst- bzw.
Naturdarmen zu erleichtern.

RVF 500 - perfekte
Technologie

Die Baureihen RVF 500 ist auf
die Anforderungen der fleisch-
verarbeitenden Industrie sowie
mittlerer und groRerer, teil-
weise hochspezialisierter Be-
triebseinheiten  ausgerichtet.
Generell stehen die Baureihen
far:
e hohe Leistungsdichte
e exakte Portioniergenauigkeit
e einfachste Sortenwechsel
* vielseitige Erganzungsmog-
lichkeiten in Kombination
mit diversen Clipmaschinen
und Vorsatzgeraten
* hoher Hygienestandard und
einfachste Reinigung.
Die Maschinengehause sind
selbsttragend und komplett
aus Edelstahl gefertigt. Damit
ist das gesamte Maschinenbild
glattflachig und sowohl tech-
nisch als auch optisch nach
héchsten  Verarbeitungsstan-
dards hergestellt. Das Flugel-
zellenforderwerk unterscheidet
sich in seinen Eigenschaften
und Grofe nicht zur RVF 700.
Die RVF 500 ist in der mallich
kleineren Ausfihrung optional
in Kombination einer konven-

Der Firmensitz von Rex in Thalgau

tionellen  Mastbeschickungs-
einrichtung lieferbar.

Die Trichter kdnnen in unter-
schiedlichen GrofRlen, passend
fur jede Betriebsgroflte, gewahlt
werden. Wahlweise stehen fur
die RVF 500 folgende Trichter
zur Verfligung:

e 90 Liter Trichter

e 150 Liter Trichter

e 300 Liter Trichter klappbar

RVF 700 setzt neue
MaBstabe

Die Baureihe RVF 700 ist wie
die Serie RVF 500 auf die An-
forderungen der fleischverar-
beitenden Industrie sowie mitt-
lerer und groRerer, teilweise
hochspezialisierter Betriebsein-
heiten ausgerichtet. Auch Sie
bietet

¢ hohe Leistungsdichte,

e exakte  Portioniergenauig-
keit,

¢ einfachste Sortenwechsel,

e vielseitige Erganzungsmog-
lichkeiten in Kombination
mit diversen Clipmaschinen
und Vorsatzgeraten,

e hoher Hygienestandard und
einfachste Reinigung

e und ein selbsttragendes Ma-
schinengehause  komplett
aus Edelstahl.

Die Forderwerke in verstarkten

Ausfiihrungen garantieren

exakteste  Portioniergenauig-

Schulungen sind bei Rex an der Tages-
ordnung

keit bei maximaler Laufzeit.
Das Fligelzellenforderwerk
garantiert einen schonenden
Transport aller Fiillmassen ohne
jegliches Quetschen, Driicken
oder Reillen. Weiters ist das
Forderwerk so gestaltet, dass es
ein klares Schnittbild mit mini-
malster Restluft im Brat garan-
tiert. Die Forderwerke sind in
den Ausfiihrungen mit 16, 14,
12 oder wahlweise mit 16 bzw.
8 Blindschiebern erhaltlich.
Die RVF 700 bietet die inte-
grierte  Hebeschwingarmbe-
schickung und kann optional
jederzeit mit einer Antriebsein-
heit fur den REX-Fillwolf aus-
gerlstet werden. Es steht eine
Klapptrichtervariante mit 300
Litern zur Verfligung

Servodrive

Der REX Servodrive, welcher
seit 15 Jahren erfolgreich in al-
len REX-Maschinen seinen Ein-
satz findet, ist in seiner Lei-

(Fortsetzung auf Seite 21)

Die Konstruktion und Fertigung der Produkte erfolgt nun zur Gédnze im Unternehmen
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Der RVF 327 ist fiir Handwerks- und
Mittelbetriebe mit hdufigem Sortenwech-
sel und normalen Brdtmengen konzipiert

Die voll integrierte REX Touchscreen wird bei allen Maschinentypen eingesetzt und
bietet dem Anwender einfachste Bedien- und Einstellméglichkeiten

Die Baureihe RVF 500 ist ganz auf die Bediirfnisse von fleischverarbeitender Industrie
und mittleren, hochspezialisierten Gewerbebetrieben zugeschnitten

Die Baureihe RVF 700 ermdéglicht dem Industriebetrieb hohe Leistungsdichte, exakte
Portioniergenauigkeit und einfachste Sortenwechsel

(Fortsetzung von Seite 20)

stungsfahigkeit durch die neu-

este Antriebskonzeption gestei-

gert. Er steht fir:

* weitgehende Wartungsfrei-
heit Uber Jahre hinweg,

¢ exakte Portioniergenauigkeit

* niedrigsten Energiever-
brauch,
e duflerst ruhiger und ge-

rauscharmer Lauf.

Die Steuertechnik
der Zukunft

Die voll integrierte REX Touch-
screen wird bei allen Maschi-
nentypen eingesetzt und bietet
dem Anwender einfachste Be-
dien- und Einstellmoglichkei-
ten. Alle eingestellten Werte
wie Gewicht, Geschwindigkeit,
usw. werden standig uber-
wacht und konnen jederzeit
vom Bediener verandert wer-
den. Dies fuhrt zu einem opti-
malen Wirkungsgrad. Durch
die integrierte Wartungsinter-
vallanzeige wird der Bediener
auf anfallende Wartungsarbei-
ten aufmerksam gemacht. Die
vorhandenen Modem- bzw.
Ethernet-Schnittstellen ermd&g-
lichen die direkte Kommunika-
tion zwischen Maschine, unter-
nehmensinternem  Anlagen-
stand und externem Service.
Dadurch kénnen diverse Servi-
ce- und Produktionsdaten ex-
bzw.  importiert  werden.
Weiters verfugt die Steuerung
Uber alle gangigen europai-
schen aber auch asiatischen
Sprachen.

Darmhaltevorrichtun-
gen 320 und 400

Die Darmbhaltevorrichtungen
konnen einfach in Verbindung
des Abdrehgetriebes auf die
Fullmaschine aufgesteckt und
nach der Produktion fir die
Reinigung abgenommen bzw.
zur Seite geschwenkt werden.
Sie garantieren hervorragende
Eigenschaften beim Abdrehen
aller Kunst- und Collagendar-
men, sowie auch aller Natur-
darmsorten. Die Lange wird
vor dem Kauf der Anlage indi-
viduell je nach vorhandenen
Darmraupen ausgewahlt.
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* Ramsa - Englischer Spezialsenf
* Ramsa - Estragonsenf
* Ramsa — Kremser Senf
* Ramsa - Spezial Zwiebel-Ragout

4 Senfsorten der Spitzenklasse:

Der
Senfspezialist

Informationen bei RAMSA-Wolf Ges.m.b.H.

1170 Wien - Diepoldplatz 8
Telefon 01/486 22 43
Telefax 01/486 22 43-14
Internet: www.ramsa-wolf.at
E-Mail: office@ramsa-wolf.at

Darmhaltevorrichtung

Diese = Darmhaltevorrichtung
kann jederzeit in Verbindung
mit dem Abdrehgetriebe an
der Fullmaschine angebracht
werden und bietet hervorra-
gende Eigenschaften zum Ab-
drehen aller Naturdarmsorten.

Der Bratabschneider

Der pneumatisch betriebene
Bratabschneider kann ohne
groBen Aufwand an den Aus-
lauf der Fullmaschine ange-
bracht werden. Er eignet sich

hervorragend zum Abschnei-
den der Fillmasse (Cevapcici,
etc).

Die exakte PortionsgréRRe wird
von der Fillmaschine vorgege-
ben. Wahlweise konnen ver-
schiedenste Fillrohrdurchmes-
ser angebracht werden.

Weitere Informationen:
REX-Technologie GmbH,
Enzersberg 154,

5303 Thalgau, Salzburg,

Tel.: 0 62 35/61 16-0,

Fax: 0 62 35/65 29,

E-Mail: scro@rex-austria.com
Internet: www.rex-austria.com

’Hndlbauer’

C’est la vie

DAS LEBEN. EIN FEST.

. Wir, die Firma Herbert Handlbauer GmbH
mit Hauptsitz in Linz, sind ein erfolgreiches und
expandierendes Unternehmen in der Lebensmittelindustrie.

Fiir unsere Standorte in Linz und Pregarten suchen wir

Fuhrungskrifte fiir den Fleischbereich
und
Fleischtechnologen.

Sie sind ein verantwortungsbewusster, teamfihiger und
flexibler Mitarbeiter und leiten nach der Einarbeitungsphase
eigenstindig eine Abteilung. Zu Ihren Aufgaben zihlen die

Auftragsabwicklung, Personalfithrung und Umsetzung

unserer hohen Hygienestandards. Von Vorteil ist eine Flei-
scherausbildung oder eine entsprechende Schulausbildung so-

wie Erfahrung in der Praxis.

Wir erwarten fiir diese Positionen zuverldssige und
durchsetzungsstarke Personlichkeiten mit EDV Erfahrung
und MS-Office Kenntnissen.

Bitte senden Sie Ihre Bewerbung an:

Herbert Handlbauer GmbH
Personal
p.a. Holzstralle 5
4020 Linz




